[image: image1.png]


[image: image1.png]

INEXIGIBILIDADE DE LICITAÇÃO N.º 04/2019-PMV
CHAMAMENTO PÚBLICO Nº. 01/2019-PMV
CHAMADA PÚBLICA N.º 01/2019-PMV, PARA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL CONFORME §1º DO ART.14 DA LEI N.º 11.947/2009 E RESOLUÇÃO FNDE N.º 04 DE 02 DE ABRIL DE 2015.
O MUNICÍPIO DE VIRMOND, Estado do Paraná, inscrito no CNPJ n°. 95.587.622/0001-74, com sede a Av. XV de Novembro, 608, Centro, Virmond, Paraná, fone/fax nº. (42) 3618-1122, representado neste ato pelo Prefeito Municipal, a Senhor Neimar Granoski no uso de suas prerrogativas legais e considerando o disposto no art.14, da Lei nº 11.947/2009 e na Resolução FNDE nº 04/2015, através da Secretaria Municipal de Educação, vem realizar CHAMADA PÚBLICA PARA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO ATENDIMENTO DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR/PNAE, DURANTE ANO LETIVO DE 2019. Os interessados (Grupos Formais, Informais ou Fornecedores Individuais) deverão apresentar a documentação para habilitação e Projeto de Venda até às 09 horas do dia 17 de julho de 2019, na sede da Prefeitura Municipal de Virmond, localizada á Avenida XV de Novembro, 608, Centro, no Departamento de Licitação.

1. OBJETO
O objeto da presente Chamada Pública é a AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, PARA O ATENDIMENTO AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR – PNAE, conforme especificações dos gêneros alimentícios abaixo:

	ITEM
	DESCRIÇÃO
	UNID
	QUANT.
	V. UNIT. R$
	SUBTOTAL R$

	1
	ABACATE: firme, sem defeitos graves (amassados, danos profundos, queimado de sol, podridão, lesão ou manchas e imaturas)
	Kg
	200
	4,93
	985,33

	2
	ABOBORA TIPO MORANGA MADURA:descascada e cortadas em cubos, produto sem ferimento ou defeito, turgescentes, intactas e bem desenvolvidas, livre de terras ou corpos estranhos aderentes a superfície, embalagem de 1 Kg, contendo rotulo com identificação do fornecedor, data de fabricação e validade.
	Kg
	50
	2,59
	129,67

	3
	ABÓBORA DE PESCOÇO: descascada e cortadas em cubos, produto sem ferimento ou defeito, turgescentes, intactas e bem desenvolvidas, livre de terras ou corpos estranhos aderentes a superfície, embalagem de 1 Kg, contendo rotulo com identificação do fornecedor, data de fabricação e validade.
	Kg
	50
	3,11
	155,50

	4
	ABOBRINHA VERDE:de primeira qualidade, livre de sujidade, bem desenvolvida, com polpa firme sem danos físicos ou mecânicos do manuseio e transporte, de colheita recente, em caixa.
	Kg
	300
	3,05
	916,00

	5
	ACELGA (COUVE CHINESA): fresca, tamanho e coloração uniforme, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso e unidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Entrega semanal ou conforme solicitado
	Kg
	350
	4,05
	1.416,33

	6
	ALFACE CRESPA/LISA/AMERICANA:unidades pesando aproximadamente 0,3 kg cada, fresca, tamanho e coloração uniforme, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso e unidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Entrega semanal ou conforme solicitado.
	UNID
	800
	1,99
	1.594,67

	7
	ALHO:bulbo inteiriço, calibre 5/6, boa qualidade, firme, sem defeitos graves (podridão, murchos e com ausência de pedúnculo ou deformados), categoria extra. Intacto, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de sujidades, parasitas e larvas.
	Kg
	20
	18,96
	379,27

	8
	AMENDOIM DESCASCADO:1ª qualidade, sem adulterações ou contaminações de qualquer espécie (materiais estranhos, umidade, resíduos terrosos, químicos, mofo, biológicos). 
	Kg
	100
	9,99
	999,33

	9
	BANANA CATURRA OU NANICA:de primeira qualidade, em pencas avulsas, com 70% de maturação, tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte, de colheita recente, em caixa.
	Kg
	400
	3,16
	1.264,00

	10
	BANANA MAÇÃ:de primeira qualidade, em pencas avulsas, com 70% de maturação, tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte, de colheita recente, em caixa
	Kg
	400
	5,63
	2.250,67

	11
	BANANA PRATA:de 1ª qualidade, preferencialmente orgânica e/ou agroecológica, em pencas, com casca sã e sem ruptura. Com cor, cheiro e sabor característicos. Com tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta, bem desenvolvida, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, ausência de sujidades, parasitas, amassões e sinais de apodrecimento. Em unidades de peso médio entre 70 e 100 g.
	Kg
	400
	5,13
	2.050,67

	12
	BATATA DOCE: de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, fresca e compacta, firme sem lesões de rachaduras e cortes, sem sujidade, sem danos físicos oriundos de manuseio e transporte, devendo ser bem desenvolvida, acondicionada em caixas
	Kg
	400
	3,83
	1.530,67

	13
	BATATA INGLESA: Batata comum, lavada, tamanho grande ou médio, uniforme, inteira, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, sem corpos estranhos ou terra aderida à superfície externa
	Kg
	500
	4,13
	2.065,00

	14
	BATATA SALSA:de primeira, compacta e firme, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e conformação uniforme, devendo ser bem desenvolvidas. Pesando aproximadamente 150 grs. cada.
	Kg
	300
	7,99
	2.398,00

	15
	BERGAMOTA/MEXERICA/MIMOSA: de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, fresca e compacta, firme sem lesões de rachaduras e cortes, sem sujidade, sem danos físicos oriundos de manuseio e transporte, devendo ser bem desenvolvida, de colheita recente.
	Kg
	800
	3,52
	2.818,67

	16
	BETERRABA:de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, fresca e compacta, firme sem lesões de rachaduras e cortes, sem sujidade, sem danos físicos oriundos de manuseio e transporte, devendo ser bem desenvolvida, acondicionada em caixas, de colheita recente.
	Kg
	300
	4,33
	1.298,00

	17
	BOLACHA CASEIRA TIPO MANTEIGA, NATA, POLVILHO, COCO E/OU FUBÁ: produzido de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. A receita base deve conter: farinha de trigo branco especial enriquecido, ovos, açúcar, fermento e variações de acordo com a receita. A embalagem deve ser de plástico transparente resistente. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. Entrega semanal ou conforme solicitado.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária
	Kg
	250
	19,49
	4.873,33

	18
	BOLACHA CASEIRA COM GLACÊ OU DE COALHADA, ARTESANAL: com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. Ingredientes: ovos, açúcar, gordura, sal amoníaco, sal. A embalagem deve ser de plástico transparente resistente. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. Entrega semanal ou conforme solicitado resistente. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária
	Kg
	250
	24,26
	6.065,00

	19
	BOLO DOCE SIMPLES:diversos sabores, embalados individualmente em embalagem padronizada, de plástico atóxico e transparente. O bolo deve ser produzido de forma artesanal, com insumos naturais oriundos da produção do Agricultor Familiar. O bolo não poderá conter corante, conservante e mistura industrial (pré-preparado de bolo). Quanto ao produto, só serão aceitos bolos com aparência de massa macia e aerada. Serão rejeitados, portanto, bolos que apresentem características organolépticas anormais, tais como: bolos mal assados, amassados, queimados, de aspecto excessivamente oleoso, com aspecto de massa pesada e com contaminação por microrganismos.  O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	200
	17,26
	3.451,33

	20
	BOLO NEGA MALUCA DE CHOCOLATE:Deve ser produzido artesanalmente, com insumos naturais, não pode conter corante ou mistura pronta para bolo, assado ao ponto e embalados com filme plástico.  Quanto ao produto, só serão aceitos bolos com aparência de massa macia e aerada. Serão rejeitados, portanto, bolos que apresentem características organolépticas anormais, tais como: bolos mal assados, amassados, queimados, de aspecto excessivamente oleoso, com aspecto de massa pesada e com contaminação por microrganismos. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	200
	20,59
	4.118,00

	21
	BOLO INDIVIDUAL INTEGRAL E SEM LACTOSE: sabores diversos. Contendo: mistura de farinhas integrais (trigo, centeio, aveia, linhaça, girassol, gergelim e soja), ovo, açúcar mascavo, glucose de milho, mistura de cereais em grãos (trigo, centeio, aveia, linhaça, girassol, gergelim e soja), gordura vegetal, óleo de canola, extrato de soja, amido de milho, sal. Pesando em média 60gr. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	150
	21,46
	3.219,00

	22
	BOLO INDIVIDUAL (TIPO MUFFIN/CUPCAKE) DIVERSOS SABORES: deve ser preparado com matérias-primas sãs, limpas, em perfeito estado de conservação e de acordo com as boas práticas de fabricação. O seu aspecto deverá ser de massa cozida/assada, sem sinais de queimaduras, sem recheio, com cor, cheiro e sabor próprios. o estabelecimento produtor deverá possuir autorização emitida pela vigilância sanitária.
	UN
	1.000
	5,08
	5.076,67

	23
	BRÓCOLIS CHINÊS/RAMOSO: fresco, in natura, íntegro, tenros, sem corpos estranhos ou terra aderidos à superfície externa, coloração característica uniforme e sem manchas, sujidades, parasitos e larvas. Maço/cabeça de aproximadamente 250g. Entrega semanal ou conforme solicitado.
	Kg
	300
	4,95
	1.485,00

	24
	BROA DE MILHO: Produzido de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. Ingredientes: farinha de milho tipo biju, ovos, açúcar, fermento, sal, margarina e variações de acordo com a receita. Peso médio do produto: 500 gramas. A embalagem deve ser de plástico transparente. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	150
	8,83
	1.324,00

	25
	CAQUI CHOCOLATE OU CAFÉ: no grau máximo de evolução no tamanho, aroma e sabor da espécie, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. 
	Kg
	100
	5,89
	589,33

	26
	CEBOLA:compacta e firme, sem defeitos graves (talos grossos, brotados, podridão, mofados ou manchas negras).
	Kg
	200
	3,89
	778,67

	27
	CENOURA:classe maior que 18 a 22 cm, sem defeitos graves (podridão mole, deformação ombros verdes ou roxos, sem defeitos, lenhosas, rachadas, danos mecânicos, podridão seca, murchas injúrias por pragas ou doenças).
	Kg
	600
	3,83
	2.296,00

	28
	CHEIRO VERDE:especificação: folhas de cor verde, de 1ª qualidade, composto de cebolinha e salsinha, viçosa, brilhante, fresco, verde, sem excesso de umidade, sem sinais de amarelamento, com talos firmes, sem folhas escuras ou murchas, com grau de evolução completa do tamanho, livre de insetos, isenta de danos por qualquer lesão física ou mecânica, transportadas adequadamente.
	Kg
	50
	2,83
	141,33

	29
	CHUCHU: de primeira qualidade, tamanho médio, no ponto de maturação, sem ferimentos ou defeitos, sem manchas, livres de resíduos de fertilizantes.
	Kg
	350
	2,39
	837,67

	30
	COUVE MANTEIGA:fresca, verde, sem excesso de umidade, sem sinais de amarelamento, com talos firmes, sem folhas escuras ou murchas, com grau de evolução completa do tamanho, livre de insetos, isenta de danos por qualquer lesão física ou mecânica, transportadas adequadamente.
	Kg
	50
	3,23
	161,50

	31
	COUVE-FLOR:de primeira qualidade, compacto e firme, sem lesões de origem física e mecânica, perfurações ou cortes, tamanho e coloração uniformes, isenta de sujidade, parasitas e larvas, acondicionadas em embalagem própria, de colheita recente
	Kg
	300
	6,49
	1.948,00

	32
	CUQUINHA COM GOIABADA: produzida de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. A receita base deve conter: farinha de trigo enriquecida, ovos, açúcar, fermento, goiabada e variações de acordo com a receita. A embalagem deve ser adequada ao produto, garantindo a qualidade podendo ser de plástico transparente resistente. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	200
	13,23
	2.645,33

	33
	CUCA DOCE CASEIRA:produzido de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. A receita base deve conter: farinha de trigo enriquecida, ovos, açúcar, fermento e variações de acordo com a receita. A embalagem deve ser adequada ao produto, garantindo a qualidade podendo ser de plástico transparente resistente. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	150
	13,49
	2.024,00

	34
	DOCE DE ABÓBORA:produzido de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. A receita base deve conter: abóbora de primeira qualidade, açúcar e variações de acordo com a receita. A embalagem nova (não pode ser reutilizada) deve ser de plástico transparente, com tampa e capacidade para 500 gramas. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	50
	8,98
	449,17

	35
	DOCE DE LEITE: produzido de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. A receita base deve conter: leite, açúcar e variações de acordo com a receita. A embalagem nova (não pode ser reutilizada) deve ser de plástico transparente, com tampa e capacidade para 500 gramas. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	70
	10,29
	720,30

	36
	DOCE DE FRUTAS CREMOSO/PASTA: Frutas descascadas, açúcar cravo, canela em rama (geléia, pasta, cremoso). Produzido de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. A receita base deve conter: matéria prima de primeira qualidade, açúcar e variações de acordo com a receita. A embalagem nova (não pode ser reutilizada) deve ser de plástico transparente, com tampa e capacidade para 500 gramas. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	50
	8,96
	447,83

	37
	ENROLADO ASSADO:medindo aproximadamente 12cm com recheado com molho de tomate e carne moída de boa qualidade ou frango desfiado, embalado individualmente em sacos plásticos apropriados.O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	250
	19,04
	4.760,00

	38
	ESFIRAS DE CARNE MOÍDA OU FRANGO: assada no mínimo 30g; com massa produzida de farinha de trigo e outros ingredientes e recheio de carne bovina moída (patinho ou coxão mole) ou carne de frango (peito), tomate e orégano. Produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas, devendo ser entregue acondicionado em embalagem plástica atóxica.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	400
	19,41
	7.765,33

	39
	ESPINAFRE: de ótima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem traços de descoloração turgescente, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverão apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não serão permitidos defeitos nas verduras que afetem a sua formação e a sua aparência, estar livre de enfermidades e insetos, não estar danificada por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a aparência.
	Kg
	100
	15,47
	1.546,67

	40
	FEIJÃO CORES T1 E 2:com características de sua variedade, sem nenhum tipo de mistura, resíduos e impurezas, dispostos em embalagem plástica transparente. Entrega mensal ou conforme solicitado.
	Kg
	120
	5,74
	688,40

	41
	FEIJÃO PRETO T1 E 2:com características de sua variedade, sem nenhum tipo de mistura, resíduos e impurezas, dispostos em embalagem plástica transparente. Entrega mensal ou conforme solicitado.
	Kg
	300
	5,03
	1.508,00

	42
	FILÉ DE TILÁPIA: de 1ª qualidade, sem pele, sem couro, espinhas ou escamas, in natura, congelado em pacotes de 1kg, com validade de 1 ano e temperatura de conservação de no mínimo -18ºC. O produto deverá ser isento de substâncias estranhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais. os pacotes deverão ser rotulados conforme legislação vigente, contendo a data de processamento e validade, o nº do registro no órgão competente e os valores nutricionais. o produtos deverá ser entregue congelado sob refrigeração, diretamente nas unidades escolares de acordo com o requerimento da Secretaria de Educação e nas datas agendadas.
	kg
	150
	30,26
	4.539,50

	43
	GELÉIA DE MORANGO: produzida de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. A receita base deve conter: matéria prima de primeira qualidade e açúcar. A embalagem nova (não pode ser reutilizada) deve ser de plástico transparente, com tampa. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. Entrega mensal, conforme solicitação. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	20
	18,85
	377,00

	44
	GOIABA VERMELHA:fresca, de primeira qualidade, apresentando grau de maturação mínimo que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades parasitas e larvas. Tamanhos homogêneos.
	Kg
	100
	4,83
	483,00

	45
	HORTELÃ:Fresco de boa qualidade isento de sujidade, parasita e larvas. Embalagens de 500 gramas.
	Kg
	1
	26,00
	26,00

	46
	LARANJA BAHIA/ABACAXI/NATAL:fruta de primeira qualidade, de tamanho e coloração uniformes, compacta e firme, sem lesões de rachaduras e cortes, sem danos físicos oriundos de manuseio e transporte, devendo ser bem desenvolvida, de colheita recente.
	Kg
	400
	4,93
	1.970,67

	47
	LARANJA LIMA:tamanho homogêneo, sem defeitos graves (podridão, danos profundos, frutos passados) sem manchas ou deformação e de colheita recente.
	Kg
	400
	5,16
	2.064,00

	48
	LARANJA PÊRA: sem manchas ou deformação, de tamanho e coloração uniforme, sem danos físicos, de colheita recente.
	Kg
	600
	3,29
	1.972,00

	49
	LEITE PASTEURIZADO INTEGRAL:  sem adição de açúcar e com menos de 5,5g de gordura saturada em 100g do produto, cor, aroma e odor característico, não rançoso, acondicionado em embalagem de papelão tipo longo vida, contendo 1 l, com identificação na embalagem (rótulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricação e validade. O produto deverá possuir selo de inspeção do órgão competente. 
	Litros
	6.000
	2,96
	17.760,00

	50
	LIMÃO COMUM:de primeira qualidade, de tamanho e coloração uniformes, compacta e firme, sem lesões de rachaduras e cortes, sem danos físicos oriundos de manuseio e transporte, devendo ser bem desenvolvido.
	Kg
	200
	3,76
	751,33

	51
	MAMÃO FORMOSA:de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, frescos, compactos e firmes, sem lesões de rachaduras e cortes, sem danos físicos oriundos de manuseio e transportes, devendo ser bem desenvolvido, com maturação de 70% e acondicionados em caixa, de colheita recente.
	kg
	150
	6,16
	923,50

	52
	MANDIOCA DESCASCADA E PICADA: tipo amarela ou branca, de primeira, raízes novas, sem defeitos sérios, homogênea, limpa, cor branca, sem manchas escuras com tamanho e com formação uniforme, devendo ser bem desenvolvidas. Cortadas em pedaço aproximadamente de 10 cm, e embalados em pacotes de 01 Kg.
	Kg
	500
	3,71
	1.856,67

	53
	MASSA PARA MINI PIZZA: massa caseira a base de farinha de trigo e ovos. Unidades pesando cerca de 60 gramas. Produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas, devendo ser entregue acondicionado em embalagem plástica atóxica.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	UNID
	1.000
	2,07
	2.070,00

	54
	MARACUJÁ: de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, frescos, compactos e firmes, sem lesões de rachaduras e cortes, sem danos físicos oriundos de manuseio e transportes, devendo ser bem desenvolvido, com maturação de 70% e acondicionados em caixa.
	Kg
	50
	7,99
	399,50

	55
	MEL DE ABELHA PURO: cor e cheiro característicos, sem sinais de cristalização, acondionado em embalagens novas, de plástico resistente, com tampa e deve possuir registro na Vigilância Sanitária.
	Kg
	50
	19,45
	972,25

	56
	MELANCIA REDONDA:de primeira qualidade, de colheita recente, coloração uniforme, fresca, compacta e firme, sem lesões de rachaduras e cortes, sem danos físicos oriundos de manuseio e transportes, devendo ser bem desenvolvida,pesando entre 6 e 12 kg cada unidade
	Kg
	600
	1,89
	1.136,00

	57
	MELÃO AMARELO OU CAIPIRA: tamanho homogêneo, sem defeitos graves (podridão, danos profundos, frutos passados) sem manchas ou deformação.
	Kg
	400
	5,46
	2.184,00

	58
	MILHO VERDE SEM PALHA:de primeira qualidade, apresentando grau de maturação mínimo que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades parasitas e larvas. Tamanhos homogêneos.
	Kg
	500
	5,13
	2.565,00

	59
	MORANGO:procedente de espécimes vegetais genuínos, sãos e frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, transporte e conservação em condições adequadas para o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência e a polpa. Não serão permitidas manchas ou defeitos na casca. 
	Kg
	300
	20,84
	6.251,00

	60
	OVOS DE GALINHA COLONIAIS:tipo grande, casca lisa, com registro na Vigilância Sanitária, deverão estar limpos e não trincados.
	Dúzias
	250
	5,16
	1.290,00

	61
	PÃO CASEIRO SOVADO: pesando 500 gr, produzido de forma artesanal, contendo: sal, margarina, farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico e fermento biológico, água, dispostos em embalagem plástica transparente. O produto deve estar isento de sujidade e parasitas. Entrega semanal ou conforme solicitado.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	400
	7,83
	3.130,67

	62
	PÃO (BISCOITO) CASEIRO SOVADO: pesando 60 gr, produzido de forma artesanal, contendo: sal, margarina, farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico e fermento biológico, água, dispostos em embalagem plástica transparente. O produto deve estar isento de sujidade e parasitas. Entrega semanal ou conforme solicitado.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	300
	8,66
	2.598,00

	63
	PÃO DE MILHO
	kg
	180
	9,16
	1.648,80

	64
	PÃO DE QUEIJO:deve ser confeccionado com polvilho, queijo e demais ingredientes de excelente qualidade. Em formato arredondado, acondicionado em vasilhames plásticos retornáveis e cobertos com filme plástico transparente próprio para alimentos. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	200
	19,77
	3.953,33

	65
	PÃO ENRIQUECIDO:  podendo ser de abóbora, mandioca, batata doce ou outros insumos naturais oriundos da produção do Agricultor Familiar, embalados individualmente em embalagem padronizada, de plástico atóxico e transparente, devendo ser produzido de forma artesanal. Quanto ao produto, serão rejeitados, pães que apresentem características organolépticas anormais, tais como: mal assados, amassados, queimados, pesado, com aspecto de massa pesada e com contaminação por microrganismos.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	500
	12,86
	6.428,33

	66
	PÃO INTEGRAL: produzido de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. Ingredientes: farinha de trigo integral, sal, óleo vegetal, açúcar, fermento biológico e variações de acordo com a receita. Peso aproximado do produto: 500 gr. A embalagem deve ser de plástico transparente resistente. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas.O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	500
	10,66
	5.330,00

	67
	PÃO INTEGRAL – MINI:produzido de forma artesanal, com utilização de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida, farinha de trigo integral, fermento biológico, açúcar mascavo, sal, óleo de soja. Peso médio do produto: 50 a 60 gramas. A embalagem deve ser adequada ao produto, garantindo a qualidade podendo ser de plástico transparente. O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	300
	12,33
	3.698,00

	68
	QUIBE ASSADO: de carne bovina de boa qualidade (patinho ou coxão mole) e farinha para quibe, em formato de bolinha, pesando no mínimo 30 gr a unidade.  O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária
	CENTO
	60
	50,10
	3.006,00

	69
	ROSQUINHA: assada com coco e leite condensado, de boa qualidade, macia e aerada. Serão rejeitadas as rosquinhas mal assadas, queimadas, amassadas, achatadas e "embatumadas aspecto massa pesada" e de características organolépticas anormais. 50gr cada unidade
	kg
	200
	21,96
	4.392,00

	70
	TORTA SALGADA DE CARNE:composta por massa artesanal a base de ovos, farinha de trigo, leite recheada com carne moída ou frango.  O seu aspecto deverá ser de massa cozida/assada, sem sinais de queimaduras, sem recheio, com cor, cheiro e sabor próprios.  O produto deve ter garantia de higiene, consistência e aparência adequadas. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	250
	14,46
	3.615,00

	71
	PÊRA D´ÁGUA: fruta de boa qualidade, com grau máximo de evolução, com 80% de maturação, sem ferimentos ou defeitos, livre de parasitas ou sujidades, sem danos físicos ou mecânicos. Entrega semanal, conforme solicitação.
	Kg
	200
	7,83
	1.565,33

	72
	PÊSSEGO:fruto no grau máximo de evolução no tamanho, aroma e sabor da espécie, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Entrega semanal ou conforme solicitado. Nos mês de novembro.
	Kg
	200
	9,59
	1.918,67

	73
	PEPINO:boa qualidade, firme, isenta de sujidade, parasita e larva. Acondicionado em embalagem própria
	Kg
	200
	3,33
	665,33

	74
	POLPA CONGELADA DE FRUTA: de primeira qualidade, produzido de forma artesanal, extraída da polpa da fruta integral, 100% natural, sem adição de conservantes, embalagem externa de plástico atóxica, pacote 1 Kg, diversos sabores: laranja e tangerina. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	200
	19,23
	3.846,00

	75
	POLPA CONGELADA DE MARACUJÁ: de primeira qualidade, extraída da polpa da fruta integral, 100% natural, sem adição de conservantes, embalagem externa de plástico atóxica, pacote de 1 Kg. O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	100
	19,23
	1.923,00

	76
	POLPA CONGELADA DE MORANGO:de primeira qualidade, produzida de forma artesanal, extraída da polpa da fruta integral, 100% natural, sem adição de conservantes, embalagem externa de plástico atóxica, pacote de 1 Kg.  O estabelecimento produtor deve possuir autorização emitida pela Vigilância Sanitária.
	Kg
	100
	19,23
	1.923,00

	77
	REPOLHO VERDE:in natura, integro, de tamanho médio, uniforme, tenro, sem folhas, sem corpos estranhos ou terra aderidos à superfície externa, coloração característica uniforme e sem manchas, sujidades, parasitas e larvas. Entrega semanal ou conforme solicitado.
	Kg
	950
	2,24
	2.124,83

	78
	TANGERINA/PONKAN:madura, fruto no grau máximo de evolução no tamanho, aroma e sabor da espécie, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Entrega semanal ou conforme solicitado. Desde março até setembro.
	Kg
	800
	4,14
	3.309,33

	79
	TOMATE:80% de maturação, apresentando tamanho uniforme e suficientemente desenvolvido, sendo tolerado ligeiros defeitos na conformação, estando livres de enfermidades, defeitos graves que altere a conformação e aparência, isento de sujidade, parasito e substâncias terrosas e resíduos de defensivos agrícolas, sem lesões de origem física ou mecânica (rachaduras e cortes). Pesando aproximadamente 120 grs.
	Kg
	500
	6,24
	3.121,67

	80
	VAGEM: Leguminosa capsular, plana, verde e lisa, de tamanho médio, com características íntegras e de primeira qualidade; fresca, limpa, coloração uniforme; aroma, cor e sabor típicos da espécie; isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não deve apresentar quaisquer lesões de origem física, mecânica ou biológica.
	Kg
	200
	9,13
	1.826,00

	TOTAL R$
	190.786,35


*Preço de aquisição é o preço a ser pago ao fornecedor da agricultura familiar. 
(Resolução FNDE N.º 04 DE 02 DE ABRIL DE 2015, Art.29, §3º).

Observação: Os produtos transformados e de origem animal devem estar adequados a Legislação Sanitária local.
2. FONTE DE RECURSO
Recursos provenientes da seguinte dotação orçamentária:
06001 1236100082014 3390300000
3. HABILITAÇÃO DO FORNECEDOR
Os Fornecedores da Agricultura Familiar poderão comercializar sua produção agrícola na forma de Fornecedores Individuais, Grupos Informais e Grupos Formais, de acordo com o Art. 27 da Resolução FNDE nº 04 de 02/04/2015.
3.1. ENVELOPE Nº 001 - HABILITAÇÃO DO FORNECEDOR INDIVIDUAL (não organizado em grupo).

O Fornecedor Individual deverá apresentar no envelope nº 01 os documentos abaixo relacionados, sob pena de inabilitação: 
I -  prova de inscrição no Cadastro de Pessoa Física - CPF;

II - extrato da DAP Física do agricultor familiar participante, emitido nos últimos 60 dias;
III - Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar e/ou Empreendedor Familiar Rural para Alimentação Escolar com assinatura do agricultor participante;

IV - Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal;

V - Prova de regularidade para com a Receita Federal;

VI - Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual;

VII - Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT;

VIII - Prova de atendimento de requisitos previstos em lei específica, quando for o caso; e
IX - Declaração de que os gêneros alimentícios a serem entregues são oriundos de produção própria, relacionada no projeto de venda, (conforme modelo constante no Edital – ANEXO III); 

X – Declaração de Idoneidade (conforme modelo constante no Edital – ANEXO IV); 

XI – Declaração que da não Existência de Trabalhadores Menores (conforme modelo constante no Edital – ANEXO V);

3.2. ENVELOPE Nº 01 - HABILITAÇÃO DO GRUPO INFORMAL
O Grupo Informal deverá apresentar no Envelope nº 01, os documentos abaixo relacionados, sob pena de inabilitação: 
I - a prova de inscrição no Cadastro de Pessoa Física - CPF;

II - o extrato da DAP Física do agricultor familiar participante, emitido nos últimos 60 dias;

III - o Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar e/ou Empreendedor Familiar Rural para Alimentação Escolar com assinatura do agricultor participante;

IV - Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal;

V - Prova de regularidade para com a Receita Federal;

VI - Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual;

VII - Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT;

VIII - Prova de atendimento de requisitos previstos em lei específica, quando for o caso; e
IX - Declaração de que os gêneros alimentícios a serem entregues são oriundos de produção própria, relacionada no projeto de venda, (conforme modelo constante no Edital – ANEXO III); 

X – Declaração de Idoneidade (conforme modelo constante no Edital – ANEXO IV); 

XI – Declaração que da não Existência de Trabalhadores Menores (conforme modelo constante no Edital – ANEXO V);

3.3. ENVELOPE Nº 01 - HABILITAÇÃO DO GRUPO FORMAL
O Grupo Formal deverá apresentar no Envelope nº 01, os documentos abaixo relacionados, sob pena de inabilitação:
I - a prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica - CNPJ;

II - o extrato da DAP Jurídica para associações e cooperativas, emitido nos últimos 60 dias;

III - Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal;

IV- Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual;

V- Prova de regularidade para com a Receita Federal conjunta ao INSS;

VI- Prova de Regularidade para com FGTS;

VII- Alvará da Vigilância Sanitária, dentro do prazo de validade;

VIII- Cópia do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada na Junta Comercial, no caso de cooperativas, ou Cartório de Registro Civil de Pessoas Jurídicas, no caso de associações. No caso de empreendimentos familiares, deverá ser apresentada cópia do Contrato Social, registrado em Cartório de Registro Civil de Pessoa Jurídica;

IX - Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT;

X - Certidão negativa de falência ou concordata expedida pelo distribuidor da sede da licitante;

XI - Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar;

XII - Declaração de que os gêneros alimentícios a serem entregues são produzidos pelos associados/cooperados (modelo – ANEXO III);

XIII -  Declaração do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do atendimento do limite individual de  venda  de  seus cooperados/associados.

XIV - Prova de atendimento de requisitos previstos em lei específica, quando for o caso; 
XV – Declaração de Idoneidade (conforme modelo constante no Edital – ANEXO IV); 

XVI – Declaração que da não Existência de Trabalhadores Menores (conforme modelo constante no Edital-ANEXO V);

4. ENVELOPE Nº 02 - PROJETO DE VENDA
4.1. No Envelope  nº 02 os Fornecedores  Individuais,  Grupos  Informais  ou Grupos  Formais  deverão  apresentar  o Projeto  de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar conforme Anexo I (modelo da Resolução FNDE n.º 04 de 02/04/2015).

4.2. A relação dos proponentes dos projetos de venda será apresentada em sessão pública e registrada em ata 17 de julho de 2019 após o término do prazo de apresentação dos projetos. O resultado da seleção será publicado no Jornal Correio do Povo e posteriormente os selecionado(s) será(ão) convocado( s) para assinatura do(s) contrato(s).

4.3 - O(s) projeto(s) de venda a ser(em) contratado(s) será(ão) selecionado(s) conforme critérios estabelecidos pelo art. 25 da Resolução.

4.4. Devem constar nos Projetos de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar o nome, o CPF e nº da DAP Física de cada agricultor familiar fornecedor quando se tratar de Fornecedor Individual ou Grupo Informal, e o CNPJ E DAP jurídica da organização produtiva quando se tratar de Grupo Formal.

4.5. Na ausência ou desconformidade de qualquer desses documentos constatada na abertura dos envelopes poderá ser concedido abertura de prazo para sua regularização de até 05 (cinco) dias úteis, conforme análise da Comissão Julgadora.

5. CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DOS BENEFICIÁRIOS
5.1. Para seleção, os projetos de venda habilitadas serão divididos em: grupo de projetos de fornecedores locais, grupo de projetos do território rural, grupo de projetos do estado, e grupo de propostas do País.

5.2. Entre os grupos de projetos, será observada a seguinte ordem de prioridade para seleção: I - o grupo de projetos de fornecedores locais terá prioridade sobre os demais grupos.

II - o grupo de projetos de fornecedores do território rural terá prioridade sobre o do estado e do País. 
III - o grupo de projetos do estado terá prioridade sobre o do País.

5.3. Em cada grupo de projetos, será observada a seguinte ordem de prioridade para seleção:

I - os assentamentos de reforma agrária, as comunidades tradicionais indígenas e as comunidades quilombolas, não havendo prioridade entre estes;

II - os fornecedores de gêneros alimentícios certificados como orgânicos ou agroecológicos, segundo a Lei nº 10.831, de 23 de dezembro de 2003;

III  - os  Grupos  Formais  (organizações  produtivas  detentoras  de  Declaração  de  Aptidão  ao  PRONAF  - DAP  Jurídica)  sobre  os  Grupos  Informais (agricultores  familiares, detentores  de Declaração  de Aptidão ao PRONAF - DAP Física, organizados  em grupos) e estes sobre os Fornecedores Individuais (detentores de DAP Física);

Caso a EEx. não obtenha as quantidades necessárias de produtos oriundos do grupo de projetos de fornecedores locais, estas deverão ser complementadas com os projetos dos demais grupos, em acordo com os critérios de seleção e priorização citados nos itens 5.1 e 5.2.

5.4. No caso de empate entre grupos formais, terão prioridade organizações com maior porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro de sócios, conforme DAP Jurídica.

5.5. Em caso de persistir o empate, será realizado sorteio ou, em havendo consenso entre as partes, poderá optar-se pela divisão no fornecimento dos produtos a serem adquiridos entre as organizações finalistas.

6. DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS
O(s) fornecedor (es) classificado(s) estão dispensados da apresentação de amostras;
7. LOCAL E PERIODICIDADE DE ENTREGA DOS PRODUTOS
A entrega dos gêneros alimentícios deverá, ocorrer na Secretaria de Educação do Município de Virmond e respeitar o cronograma abaixo:

	TIPO DE ALIMENTO
	PERIODICIDADE DAS ENTREGAS

	Cereais, Grãos e Feijão
	Mensal

	Frutas 
	Semanal

	Geléias e doces
	Quinzenal

	Hortaliças e temperos
	Semanal

	Leite
	Semanal

	Mel
	Mensal

	Ovos
	Quinzenal

	Panificados
	Diário

	Polpa congelada de frutas
	Quinzenal

	Tubérculos e legumes
	Semanal


8. PAGAMENTO
O pagamento será realizado  até 30 (trinta)  dias  após  a última  entrega  do mês,  através  de transferência bancária,  mediante  apresentação  de documento  fiscal correspondente ao fornecimento efetuado, vedada à antecipação de pagamento, para cada faturamento.

9. DISPOSIÇÕES GERAIS
9.1. A presente Chamada Pública poderá ser obtida diretamente na Prefeitura Municipal no departamento de Licitação, na Secretaria Municipal de Educação no setor de Nutrição Escolar, através do e-mail: licitacaovirmond@hotmail.com e/ou através do site oficial do Município < 
www.virmond.pr.gov.br>. 
" 

www.virmond.pr.gov.br>. 


9.1. Os produtos alimentícios deverão atender ao disposto na legislação sanitária (federal, estadual ou municipal) específica para os alimentos de origem animal e vegetal.

9.2. O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural para a alimentação escolar deverá respeitar o valor máximo de R$ 20.000,00 (vinte mil reais), por DAP/Ano/Entidade Executora, e obedecerá as seguintes regras:

I - Para a comercialização com fornecedores individuais e grupos informais, os contratos individuais firmados deverão respeitar o valor máximo de R$ 20.000,00 (vinte mil reais), por DAP/Ano/E.Ex.

II - Para a comercialização com grupos formais o montante máximo a ser contratado será o resultado do número de agricultores familiares inscritos na DAP jurídica multiplicado pelo limite individual de comercialização, utilizando a seguinte fórmula:

Valor máximo a ser contratado = nº de agricultores familiares inscritos na DAP jurídica x R$ 20.000,00.

9.3. A aquisição dos gêneros alimentícios será formalizada através de um Contrato de Aquisição de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar que estabelecerá com clareza e precisão as condições para sua execução, expressas em cláusulas que definam os direitos, obrigações e responsabilidades das partes, em conformidade com os termos da chamada pública e da proposta a que se vinculam, bem como do Capítulo III - Dos Contratos, da Lei 8.666/1993.

9.4. Os documentos que não apresentarem prazo de validade, serão considerados válidos pelo período de até 120 dias a partir da data de emissão.

Virmond/PR, 24 de junho de 2019.

Elaine Lopes Musika
Presidente da Comissão de Licitação

ANEXO I
MINUTA DE CONTRATO N.º XX-19
CONTRATO DE AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR/PNAE
Município de Virmond, Estado do Paraná, inscrito no CNPJ nº. 95.587.622/0001-74, com endereço à Av. XV de Novembro, 608, Centro, Virmond, PR, neste ato representado pelo Prefeito Municipal Sr. Neimar Granoski, portador de cédula de identidade n.º xx SSP/PRe CPF/MF n.º xx, doravante denominado CONTRATANTE, e por outro lado (nome do grupo formal ou informal ou fornecedor individual), com situado à _____________, n.º____, em (município), inscrita  no CNPJ  sob  n.º  ________________________,  (para  grupo  formal),  CPF  sob  n.º_____________  ( grupos  informais  e individuais),  doravante denominado (a) CONTRATADO (A), fundamentados nas disposições da Lei nº 11.947/2009 e da Lei nº 8.666/93, e tendo em vista o que consta na Chamada Pública nº 01/2019-PMV, resolvem celebrar o presente contrato mediante as cláusulas que seguem:

CLÁUSULA PRIMEIRA:

É objeto desta contratação a aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR, para alunos da rede de educação básica pública, verba FNDE/PNAE, ano letivo de 2019, descritos no quadro previsto na Cláusula Quarta, todos de acordo com a chamada pública n.º 01/2019-PMV, a qual fica fazendo parte integrante do presente contrato, independentemente de anexação ou transcrição.

CLÁUSULA SEGUNDA:

O(A) CONTRATADO(A) se compromete a fornecer os gêneros alimentícios da Agricultura Familiar ao CONTRATANTE conforme descrito na Cláusula Quarta deste Contrato.

CLÁUSULA TERCEIRA:

O limite individual de venda de gêneros alimentícios do CONTRATADO, será de até R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por DAP por ano civil, referente à sua produção, conforme a legislação do Programa Nacional de Alimentação Escolar.

CLÁUSULA QUARTA:

Pelo fornecimento dos gêneros alimentícios, nos quantitativos descritos abaixo (no quadro), de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar, o (a) CONTRATADO (A) receberá o valor total de R$ _____________ (_______________________).

a) O recebimento das mercadorias dar-se-á mediante apresentação do Termo de Recebimento e das Notas Fiscais de Venda pela pessoa responsável pela alimentação no local de entrega, consoante anexo deste Contrato.

b) O preço de aquisição é o preço pago ao fornecedor da agricultura familiar e no cálculo do preço já devem estar incluídas as despesas com frete, recursos humanos e materiais, assim como com os encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e previdenciários e quaisquer outras despesas necessárias ao cumprimento das obrigações decorrentes do presente contrato.

	Produto


	Unidade
	Quantidade
	Periodicidade de Entrega
	Preço de Aquisição

	 
	 
	 
	 
	Preço Unitário (divulgado na chamada pública)
	Preço Total

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Valor Total do Contrato
	 


CLÁUSULA QUINTA:

As despesas decorrentes do presente contrato correrão à conta das seguintes dotações orçamentárias: 06001 1236100082014 3390300000 
CLÁUSULA SEXTA:

O CONTRATANTE, após receber os documentos descritos na Cláusula Quarta, alínea "a", e após a tramitação do processo para instrução e liquidação, efetuará o seu pagamento no valor correspondente às entregas do mês anterior.

CLÁUSULA SÉTIMA:

O CONTRATANTE que não seguir a forma de liberação de recursos para pagamento do CONTRATADO, está sujeito a pagamento de multa de 2%, mais juros de 0,1% ao dia, sobre o valor da parcela vencida.

CLÁUSULA OITAVA:

O CONTRATANTE se compromete em guardar pelo prazo estabelecido no § 11 do artigo 45 da Resolução CD/FNDE nº 26/2013. 
As cópias das Notas Fiscais de Compra, os Termos de Recebimento e Aceitabilidade, apresentados nas prestações de contas, bem como o Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar e documentos anexos, estando à disposição para comprovação. 
CLÁUSULA NONA:

É de exclusiva responsabilidade do(a) CONTRATADO(A) o ressarcimento de danos causados ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execução do contrato, não excluindo ou reduzindo esta responsabilidade à fiscalização.

CLÁUSULA DÉCIMA:

O CONTRATANTE em razão da supremacia do interesse público sobre os interesses particulares poderá:

a) modificar unilateralmente o contrato para melhor adequação às finalidades de interesse público, respeitando os direitos do(a) CONTRATADO(A);

b) rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infração contratual ou inaptidão do(a) CONTRATADO(A);

c) fiscalizar a execução do contrato;

d) aplicar sanções motivadas pela inexecução total ou parcial do ajuste;

Sempre que o CONTRATANTE alterar ou rescindir o contrato sem restar caracterizada culpa do(a) CONTRATADO(A), deverá respeitar o equilíbrio econômico- financeiro, garantindo-lhe o aumento da remuneração respectiva ou a indenização por despesas já realizadas.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA:

A multa aplicada após regular processo administrativo poderá ser descontada dos pagamentos eventualmente devidos pelo CONTRATANTE ou, quando for o caso, cobrada judicialmente.

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA:

A fiscalização do presente contrato ficará a cargo do respectivo fiscal de contrato, da Secretaria Municipal de Educação, da Entidade Executora, do Conselho de Alimentação Escolar - CAE e outras entidades designadas pelo contratante ou pela legislação.
CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA:

O presente contrato rege-se, ainda, pela chamada pública n.º XX/2019-PMV, pela Resolução CD/FNDE nº 04/2015, pela Lei nº 8.666/1993 e pela Lei nº 11.947/2009, em todos os seus termos.

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA:

Este Contrato poderá ser aditado a qualquer tempo, mediante acordo formal entre as partes, resguardadas as suas condições essenciais. 
CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA:

As comunicações com origem neste contrato deverão ser formais e expressas, por meio de carta, que somente terá validade se enviada mediante registro de recebimento ou por fax, transmitido pelas partes.

CLÁUSULA DÉCIMA SEXTA:

Este Contrato, desde que observada à formalização preliminar à sua efetivação, por carta, consoante Cláusula Décima Quinta, poderá ser rescindido, de pleno direito, independentemente de notificação ou interpelação judicial ou extrajudicial, nos seguintes casos:

a) por acordo entre as partes;

b) pela inobservância de qualquer de suas condições; c) por quaisquer dos motivos previstos em lei. 
CLÁUSULA DÉCIMA SÉTIMA:

O presente contrato vigorará da sua assinatura até a entrega total dos produtos mediante o cronograma apresentado (Cláusula Quarta) ou pelo período de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado se houver saldo contratual e for acordado entre as partes. 
CLÁUSULA DÉCIMA OITAVA:

É competente o Foro da Comarca de Cantagalo, Paraná, para dirimir qualquer controvérsia que se originar deste contrato.

E, por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente instrumento em três vias de igual teor e forma, na presença de duas testemunhas.

Virmond, ____de________ de 2019.

_____________________________________________ 
CONTRATADO(S) (Individual ou Grupo Informal)
______________________________________________ 
CONTRATADA (Grupo Formal)
______________________________________________ 
PREFEITA MUNICIPAL 

TESTEMUNHAS

1. ________________________________________

CPF N.º

2. ________________________________________
CPF N.º

ANEXO II

MODELO DE PROJETOS DE VENDA:

01: PROPOSTO PARA OS GRUPOS FORMAIS

	PROJETO DE VENDA DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR/PNAE

	IDENTIFICAÇÃO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAL/CHAMADA PÚBLICA Nº

	I - IDENTIFICAÇÃO DOS FORNECEDORES

	GRUPO FORMAL

	1. Nome do Proponente  
	2. CNPJ

	3. Endereço
	4. Município/UF

	5. E-mail
	6. DDD/Fone
	7. CEP

	8. Nº DAP Jurídica
	9. Banco
	10. Agência Corrente
	11. Nº da Conta:



	12. Nº de Associados
	13. Nº de Associados de acordo com a Lei nº 11.326/2006
	14. Nº de Associados com DAP Física

	15. Nome do representante legal
	16. CPF
	17. DDD/Fone

	18. Endereço
	19. Município/UF

	II - IDENTIFICAÇÃO DA ENTIDADE EX ECUTORA DO PNAE/FNDE/MEC

	1. Nome da Entidade
	2. CNPJ
	3. Município/UF

	4. Endereço
	5. DDD/Fone

	6. Nome do representante e e-mail
	7. CPF
	


	III - RELAÇÃO DE PRODUTOS

	1. Produto
	2. Unidade
	3. Quantidade
	4. Preço de Aquisição*
	5. Cronograma de Entrega dos produtos

	 
	 
	 
	4.1. Unitário
	4.2. Total
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	OBS: * Preço publicado no Edital nº. XX/2019-PMV (o mesmo que consta na chamada pública).

	Declaro estar de acordo com as condições estabelecidas neste projeto e que as informações acima conferem com as condições de fornecimento.

	Local e Data
	Assinatura do Representante do Grupo Formal
 
	Fone/E-mail:

	 
	 
	 

	 
	 
	 


02: PROPOSTA PARA GRUPOS INFORMAIS

	PROJETO DE VENDA DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR/PNAE

	IDENTIFICAÇÃO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAL/CHAMADA PÚBLICA Nº

	I - IDENTIFICAÇÃO DOS FORNECEDORES

	GRUPO INFORMAL

	1. Nome do Proponente
	2. CPF

	3. Endereço
	4. Município/UF
	5. CEP

	6. E-mail (quando houver)
	7. Fone

	8. Organizado por Entidade Articuladora
( ) Sim ( ) Não
	9.Nome da Entidade Articuladora (quando houver)
	10. E-mail/Fone

	II - FORNECEDORES PART ICIPANT ES

	1. Nome do Agricultor
(a) Familiar
	 
	2. CPF
	 
	3. DAP
	4. Banco
	5. Nº Agência
	6. Nº Conta Corrente

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	III- IDENTIFICAÇÃO DA ENT IDADE EX ECUTORA DO PNAE/FNDE/MEC

	1. Nome da Entidade
	2. CNPJ
	3. Município

	4. Endereço
	5. DDD/Fone

	6. Nome do representante e e-mail
	7. CPF

	III - RELAÇÃO DE FORNECEDORES E PRODUTOS

	1. Identificação do Agricultor (a) Familiar
	2. Produto
	3. Unidade
	4. Quantidade
	5. Preço de Aquisição* /Unidade
	6.Valor Total

	 
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor

	 
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor

	 
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor

	 
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor

	 
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor

	 
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor

	 
	Total do projeto
	 

	OBS: * Preço publicado no Edital nº. XX/2019-PMV (o mesmo que consta na chamada pública).

	IV - T OTALIZAÇÃO POR PRODUTO

	1. Produto
	2. Unidade
	3. Quantidade
	4. Preço/Unidade
	5. Valor Total por Produto
	6. Cronograma de Entrega dos Produtos

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	

	
	 
	 
	 
	 
	

	 
	Total do projeto:
	 

	Declaro estar de acordo com as condições estabelecidas neste projeto e que as informações acima conferem com as condições de fornecimento.

	Local e Data:
	Assinatura do Representante do Grupo Informal
	Fone/E-mail: CPF:

	Local e Data:
	Agricultores (as) Fornecedores (as) do Grupo Informal
	Assinatura

	 
	 
	 

	 
	 
	 

	 
	 
	 


03: PROPOSTO PARA OS FORNECEDORES INDIVIDUAIS

	 PROJETO DE VENDA DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR/PNAE

	IDENTIFICAÇÃO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAL/CHAMADA PÚBLICA Nº

	I- IDENTIFICAÇÃO DO FORNECEDOR

	FORNECEDOR(A) INDIVIDUAL

	1. Nome do Proponente
	2. CPF

	3. Endereço
	4. Município/UF
	5.CEP

	6. Nº da DAP Física
	7. DDD/Fone
	8.E-mail (quando houver)



	9. Banco
	10.Nº da Agência
	11.Nº da Conta Corrente

	II- Relação dos Produtos

	Produto

                 
	Unidade


	Quantidade
	Preço de Aquisição*
	Cronograma de Entrega dos produtos

	
	
	
	Unitário
	Total
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	OBS: * Preço publicado no Edital nº. XX/2019-PMV (o mesmo que consta na chamada pública).
 

	III - IDENTIFICAÇÃO DA ENTIDADE EX ECUTORA DO PNAE/FNDE/MEC

	Nome
	CNPJ
	Município

	Endereço
	Fone

	Nome do Representante Legal
	CPF

	Declaro estar de acordo com as condições estabelecidas neste projeto e que as informações acima conferem com as condições de fornecimento.

	Local e Data:
	Assinatura do Fornecedor Individual
	CPF:


ANEXO III

CHAMAMENTO PÚBLICO Nº. 01/2019-PMV

Objeto: CHAMADA PÚBLICA PARA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO ATENDIMENTO DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR/PNAE, DURANTE ANO LETIVO DE 2019
Declaração de que os gêneros alimentícios a serem entregues são oriundos de produção própria, relacionada no projeto de venda
(Nome do Produtor/cooperativa/associação), inscrito no CPF/CNPJ N° ____________________, residente e domiciliado na/ com sede na ______________________________________, Município de ___________________________________, DECLARA, para fins do disposto no Edital de Chamada Pública nº XX/2019-PMV, que os gêneros alimentícios a serem entregues são de produção própria. 
__________________________, _____ de _____________________ de 2019.

(Nome completo por extenso do responsável pela Pessoa Jurídica)

(assinatura)

ANEXO IV
CHAMAMENTO PÚBLICO Nº. 01/2019-PMV

Objeto: CHAMADA PÚBLICA PARA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO ATENDIMENTO DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR/PNAE, DURANTE ANO LETIVO DE 2019
Modelo de Declaração de:

Inexistência de Fato Superveniente Impeditivo da Habilitação,

Idoneidade e Disponibilização de Documentos.


O(A) proponente, abaixo assinado(a), declara, sob as penas da lei, que:

1
-
Até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitação no presente processo licitatório, ciente da obrigatoriedade de declarar, em havendo, ocorrências posteriores que o inabilite para participar de certames licitatórios.

2
-
Os documentos que compõem o Edital foram colocados à disposição e tomou conhecimento de todas as informações, condições locais e grau de dificuldade da entrega.

3
-
Não se encontra declarada inidônea para licitar ou contratar com órgãos da Administração Pública Federal, Estadual, Municipal e do Distrito Federal.
__________________________, _____ de _____________________ de 2019.

(Nome completo por extenso do responsável pela Pessoa Jurídica)

(assinatura)

ANEXO V

CHAMAMENTO PÚBLICO Nº. 01/2019-PMV

Objeto: CHAMADA PÚBLICA PARA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO ATENDIMENTO DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR/PNAE, DURANTE ANO LETIVO DE 2019.

D E C L A R A Ç Ã O



O(A) proponente, abaixo assinado(a), por seu representante legal, DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei nº 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei nº 9.854, de 27 de outubro de 1999, que não emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condição de aprendiz:

Sim (  )  Quantos (   )


Não (   )

__________________________, _____ de _____________________ de 2019.

(Nome completo por extenso do responsável pela Pessoa Jurídica)

(assinatura)

